
 

Receptuur: Wrap gerookte zalm 

Menukaart: 2023 – Q3-Q4 

 

Ingrediënten 

1 tomaten wrap 

3 plakken gerookte zalm 

Rucola 

Mix sla aanmaken met dressing 

Roomkaas aangemaakt met dille en peper en zout 

3x krokant van rode biet (garnering) 

Zwarte kaviaar (garnering) 

Roze blaadjes (garnering) 

3x dotje wasabi mayo (wasabi mengen met mayonaise op smaak met peper en zout) 

3x dotje bieten mayo (bietenpoeder oplossen in water en mengen met mayo en p/z) 

3x dotje rozenbottel mayo (rozenbottelpoeder oplossen in water en mengen met mayo en p/z) 

Cress 

 

Bereidingswijze: 

Wrap insmeren met roomkaas en royaal beleggen met rucola en 3 plakken gerookte zalm. De wrap 

zeer strak oprollen en laten opstijven in de koelkast. 

Groot bord pakken en in het midden de sla die is aangemaakt met dressing. De wrap in 3 stukken 

snijden waarvan 1 recht en 2x schuin. Dotjes mayo er speels om heen spuiten in dotjes. Garneren 

met cress – kaviaar – rozenblaadjes en 3x krokant van rode biet 


